
BBQ VEGGIE SANDWICH 
Lentilles et carottes, sauce ORIGINAL BBQ, 
roquette, slaw et oignons frits

TASTE THE LOVE.

SLAW

CORNBREAD

BROCCOLI SALAD

MAC & CHEESE

CHEESY FRIES

HAND-CUT FRIES

THE INSATIABLE
Rib tips, beef rib, brisket, porc effiloché, poulet Floridian, poulet frit

THE CROMAGNON
Rib tips, beef rib, brisket, porc effiloché, poulet Floridian

THE CARNIVORE
Rib tips, brisket, porc effiloché, poulet Floridian

THE HOLY TRINITY
Travers de porc, brisket, slider porc effiloché

La formule la plus prisée pour découvrir SMOK’ED.  À partir de 2 personnes

Servi avec des frites dans un petit PAIN BRIOCHÉ MAISON (sans gluten disponible) 	

VEUILLEZ INFORMER VOTRE SERVEUR DE 
TOUTE ALLERGIE ALIMENTAIRE

STARTERS

SIDES

FROM THE SMOKER

BBQ PLATTERS

SIGNATURE SANDWICHES

FRIED CHICKEN SANDWICH
Pané aux cornflakes, sauce SMOK’ED, roquette et 
pickles

SLIDER SAMPLER
3 sliders (mini-sandwichs) : 
porc effiloché, brisket, et poulet 
frit

BBQ TRIO
Travers de porc, slider porc 
effiloché, slider brisket

Sauce au fromage maison, cèbette, 
piment, oignons frits

Canneberges séchées, oignons rouges, 
cacahuètes

Ajouter du beurre au miel
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COMBO PLATES

DÉCOUVREZ NOTRE 
“WALL OF FLAME”

N’hésitez pas à découvrir notre sélection 
de sauces piquantes, allant de la plus 

douce à la plus forte. 

Une sélection de sauces piquantes est 
également disponible à la vente.

THE PBC (PULLED BEEF & CHEDDAR)
Bœuf effiloché, sauce ORIGINAL BBQ, cheddar fondu, 
pickles d’oignons et roquette

BRISKET SANDWICH
Brisket de bœuf, sauce ORIGINAL BBQ, roquette, slaw et oignons frits

PULLED PORK SANDWICH
Porc effiloché, sauce CAROLINA GOLD et slaw

N’HÉSITEZ PAS À DEMANDER 
À VOTRE SERVEUR NOS 
SPÉCIALITÉS DU JOUR.

= best sellers
= végétarien

SERVICE TRAITEUR DISPONIBLE !  SMOK-ED.CH 

100 % VIANDE SUISSE. Fumée lentement jusqu’à 16 heures, au bois 
fruitier Valaisan. Toutes nos sauces, pains, accompagnements, 
et pickles sont faits maison.

PRIX PAR PERSONNE

Pour 1

Coupées à la main

CAESAR SALAD
+ Ajouter du poulet frit

CHICKEN WINGS (10)
Sauce Buffalo ou ORIGINAL BBQ, sauce ranch sur demande

CAULIFLOWER WINGS
Sauce Buffalo, sauce ranch sur demande

NACHOS
Sauce au fromage maison, crème fraîche, 
cèbette, piment rouge, coriandre    

RIB TIPS (2)
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+10+ PULLED PORK + PULLED BEEF +13
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PULLED PORK
	
FLORIDIAN CHICKEN

BACON BACK RIB

BEEF BRISKET

BEEF RIBS

Salsa tropicale d’Ed (mangue, ananas, piment, coriandre)

min 250g
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par 100g

Pané aux cornflakes avec sauce SMOK’ED
FRIED CHICKEN

par pièce


